
have an ice day

T E C H N I S C H E  F I C H E

Maatwerk ijstaart afgewerkt op
basis van slagroom

Foubert ijs bv

Nobels Peelmanstraat 10

9100 Sint-Niklaas

BTW BE 0823 540 391

info@foubert.eu

01 S A M E N S T E L L I N G  ·  VA S T E  C O M B I N AT I E

Vaste samenstelling met de smaken: Vanille-ijs, Aardbei-ijs, Chocolade-ijs, Fondant sorbet, Foubert Rocher-ijs, Framboos-ijs, Mokka-

ijs, Oreo-ijs, Praliné ijs, Smurfenijs, Stracciatella-ijs.

02 A L L E R G E N E N  &  V O E D I N G S W A A R D E N

Per smaak verschillend. Allergenen en voedingswaarden hangen af van de gekozen/samenstellende smaak. Raadpleeg de technische fiche van elke

betrokken smaak op foubert.eu/technischefiches. Bij taarten/patéekes kunnen de basis (biscuit/deeg), room en afwerking bijkomende allergenen

(o.a. gluten, ei, melk) toevoegen.

Kruiscontaminatie. Via kruiscontaminatie kunnen onze producten sporen bevatten van: gluten, eieren, pinda, soja, melk, noten, selderij, mosterd,

sesam, sulfieten, lupine, vis & weekdieren.

03 B E W A R I N G

≤ −18 °C
Bewaren bij ten minste −18 °C. Ten minste houdbaar tot productiedatum + 1 jaar. Eenmaal ontdooid niet opnieuw

invriezen.

Technische fiche · 2026-07-01 · onder voorbehoud van wijzigingen in receptuur, grondstoffen en drukfouten. have an ice day


