
have an ice day

T E C H N I S C H E  F I C H E

Chocolade-pretzel ijs
I JS

Foubert ijs bv

Nobels Peelmanstraat 10

9100 Sint-Niklaas

BTW BE 0823 540 391

info@foubert.eu

01 V O E D I N G S W A A R D E  ·  G E M I D D E L D  P E R  1 0 0  G

EN E RGIE

928 kJ/222 kcal

VETTEN

11.48g

waarvan verzadigd 7.93 g

KOOLHYDRATEN

25.85g

waarvan suikers 24.20 g

E IW IT

3.54g

ZO UT

0.20g
Waarden op basis van 100 g · onder voorbehoud van wijzigingen in receptuur en grondstoffen.

02 A L L E R G E N E N  ·  A A N W E Z I G  I N  D I T  P R O D U C T

1 gluten 3 pinda 4 soja 5 melk

Bevat: gluten (1) · pinda (3) · soja (4) · melk (5).

Gluten (1) van tarwe, gerst.

Kruiscontaminatie. Via kruiscontaminatie kunnen onze producten sporen bevatten van: gluten, eieren, pinda, soja, melk, noten, selderij, mosterd,

sesam, sulfieten, lupine, vis & weekdieren.

03 E X T R A  I N F O

Vegetarisch
JA

Vegan
NEE

Halal
JA

Alcohol
NEE

04 G R O N D S T O F F E N

basis voor chocopretzelijs (witte chocolade met caramel (suiker, cacaoboter, volle MELKpoeder 1.5% (siroop van gekarameliseerde

suiker, maltodextrine), LACTOSE, emulgator: SOJAlecithine, smaakstoffen, zout, natuurlijke vanille extract), suiker, plantaardig vet

(kokosnoot), magere MELKpoeder, dextrose, gekarameliseerde suiker, LACTOSE, maltodextrine, gedroogd glucosesiroop, emulgator

(E472b), MELKEIWITTEN, verdikkingsmiddelen: E466, E417, E464, E407, E412, smaakstabilisatoren: E327, natuurlijk smaakstoffen,

kleurstoffen: E160a) , water, volle melk,

05 B E W A R I N G

≤ −18 °C
Bewaren bij ten minste −18 °C. Ten minste houdbaar tot productiedatum + 1 jaar. Eenmaal ontdooid niet opnieuw

invriezen.

S A M E N VAT T I N G  V O E D I N G S W A A R D E  ·  V O O R  V E R P A K K I N G  &  W E B S H O P

Gemiddelde voedingswaarden per 100 g: energie 927.82 kJ / 221.52 kcal, vetten 11.48 g waarvan verzadigde vetzuren 7.93 g,
koolhydraten 25.85 g waarvan suikers 24.20 g, eiwitten 3.54 g, zout 0.20 g.

Technische fiche · 2026-07-01 · onder voorbehoud van wijzigingen in receptuur, grondstoffen en drukfouten.

Waarden op basis van 100 g. have an ice day

2 ei 6 noten 7 sulfiet 8 lupine

9 sesam 10 vis 11 schaaldieren 12 weekdieren 13 mosterd 14 selderij A alcohol


